Elcielo World Tour 2026 llega
a Medellin: cena a cuatro
manos con Juan Manuel
Barrientos y Rodrigo Campos
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La alta cocina vuelve a poner a Medellin en el radar
gastrondémico internacional. Elcielo Hospitality Group anuncié
el lanzamiento de su Elcielo World Tour 2026, una plataforma
global que traerd a la ciudad experiencias culinarias
exclusivas con chefs de talla mundial.

Y si, esto no es un evento mas en la agenda foodie. Es una
declaracién de principios: Medellin juega en las grandes ligas
del fine dining.
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Juan Manuel Barrientos

iQué es Elcielo World Tour 20267

El tour nace como un escenario de encuentros gastrondémicos
irrepetibles: cenas a <cuatro manos, residencias
internacionales y experiencias culinarias en distintas
ciudades del mundo.

Bajo la visién del chef Juan Manuel Barrientos, la cocina se
convierte en un lenguaje universal donde convergen técnica,
territorio, memoria e identidad.

En 2025, mds de 1.000 invitados hicieron parte de estas
experiencias, consolidando su proyeccidén internacional. Ahora,
el 2026 promete subir la apuesta.

Dos visiones, una mesa: la
experiencia en Medellin

Como parte del tour, Elcielo Hospitality Group presenta una
nueva edicidén de su esperada Cena a 4 Manos, esta vez junto al
chef Rodrigo Campos, una de las voces emergentes del fine
dining contemporaneo.

La experiencia se realizara en:
= Bogota: 3 y 4 de marzo

= Medellin: 5 y 6 de marzo

Durante estas noches, los comensales vivirdn un menU exclusivo
donde dialogan dos cocinas con identidad propia, unidas por la
técnica y la emocidn.

Rodrigo Campos, chef con base en Nueva York y actualmente al
frente del restaurante Centurion, llega a Colombia para una
inmersiéon cultural y gastrondmica que conectara su experiencia



internacional con los ingredientes del territorio.

Rodrigo Campos



Cupos limitados: una experiencia
gastrondmica exclusiva

Esta edicién contard con cupos limitados, por lo que las
reservas anticipadas seran clave.

No es solo una cena. Es una experiencia sensorial disenada
para quienes valoran la alta cocina, el turismo gastronémico y
los eventos premium en Medellin.

Medellin, epicentro del turismo
gastronomico

Elcielo World Tour proyecta colaboraciones en ciudades como
Nueva York, Miami y Washington D.C., fortaleciendo la
presencia de la marca en la escena mundial.

Que Medellin esté dentro de esa conversacién no es casualidad.
La ciudad viene consoliddndose como destino de turismo
gastronomico y experiencias de lujo, atrayendo viajeros que
buscan algo mas que un plato: buscan historia, territorio y
emocion.

Y ahi es donde la cocina se convierte en cultura.

(Por qué este evento importa?

Porque posiciona a Medellin en el mapa global del fine dining.
Porque conecta talento local con proyeccién internacional.
Y porque confirma que la ciudad no solo se visita.. se saborea.

Si estds buscando eventos gastrondmicos en Medellin 2026, esta
cena a cuatro manos en Elcielo es, sin exagerar, uno de los



imperdibles del calendario.

Nos vemos en la mesa.






